
 
 

 
 
 
 
 

MENU  - MAROKKANISCH 1 I 40 Euro  
(pro Person) 

 

7 Salatsorten im orientalischen Geschmack  l 
+ 

Auswahl von Briouates (gefüllter Blätterteig) & m’hancha l Hackfleisch, Gemüse, Hühnchen 

*    *    *    *    * 
Tagine de kefta l kleine Hackfleischbällchen  in einer Tomaten-Paprika-Ingwersauce  
*    *    *    *    * 

Mille feuilles de pastilla l Geschichteter Blätterteig gefüllt mit Honigfrüchten 

*    *    *    *    * 

Pâtisseries orientales et thé à la menthe l Orientalisches Gebäck mit traditionellem Minztee 

 
 

MENU  - MAROKKANISCH 2 I 51 Euro  
(pro Person) 

 

pastilla traditionnelle au poulet et amandes l Traditionelle Blätterteigtaschen, gefüllt mit Hühnchen und Mandeln 

*    *    *    *    * 

le fameux méchoui l Nach Mechoui-Art gebackene Lamm-Schulter 

oder  
Couscous royal  
Couscous mit 4 gegrillten Fleischsorten (Lamm-Cotelettes, Merguez, Rindfleisch-Spieße und Kefta) 

*    *    *    *    * 

Früchtesalat der Saison l  mit Orangensauce und frischen Minzblättchen 

*    *    *    *    * 

Pâtisseries orientales et thé à la menthe l Orientalisches Gebäck mit traditionellem Minztee 
 

 
 
 
Auswahl der Menus unter Vorbehalt, bitte sprechen Sie uns bis 72 Stunden vorher an. 
Jede Reservierung muss schriftlich bestätigt werden und bedarf einer Anzahlung von 50 % des Gesamtpreises. 
Eine Änderung der Reservierung muss bis spätestens 73 Stunden vorher mitgeteilt werden, sonst muss der Gesamtpreis 
der Reservierung bezahlt werden (100% Stornogebühr). 

  



 
 

 

 
 
INTERNATIONALE KÜCHE 
 

 
MENU1

 [FRAICHEUR] I 40 Euro  
(pro Person)

 

 

Mini brochette de poulet l  kleine Hühnchenfleisch-Spieße nach Tiryaki-Art mit einer  Erdnuss-Saucet. 

*    *    *    *    * 
 

Loup en filet l Seewolf-Filet an Olivenöl auf einer Mini-Ratatouille nach Creolischer Art mit Safransauce 

*    *    *    *    * 
Simple crème brûlé à la vanille l Crème Brûlé und Minestrone aus frischen exotischen Früchten mit einem Sorbet aus 

Limetten 

*    *    *    *    * 

Pâtisseries orientales et thé à la menthe l Orientalisches Gebäck mit traditionellem Minztee 

 

 
MENU2 [LES INCONTOURNABLES DU COMPTOIR] I 45 Euro  

(pro Person)
 

 

Tarte fine de chèvre fais, l feine Törtchen mit Ziegenkäsefüllung, Tomatenconfit auf Salatblättern  « Auberginen-Kafiar » 

(püriertes aus Auberginen, Mandeln, Olivenöl, …)  

*    *    *    *    * 
Médaillon de bœuf l Rindfleischmedallions aus dem Filet in reduzierter Sauce aus schwarzem Pfeffer und Champignons 

geschwenkt 

*    *    *    *    * 
Parfaite entente | entre deux ganache noir et lait aux éclats de crumble, servi en cappuccino. (unter Vorbehalt da Übersetzung schwierig : 

Krumble aus Milchschokolade und schwarzer Schokolade serviert in einer Cappucino-Form 
*    *    *    *    * 

Pâtisseries orientales et thé à la menthe l Orientalisches Gebäck mit traditionellem Minztee 

 
 

 
 
Sous réserve de changement de menus, veuillez nous contacter 72h à l’avance. 
Toute réservation doit être accompagnée du bon pour accord et de 50% d’acompte pour la confirmation définitive. 
Tout nombre de couvert réservé devra être payé, sauf si la réservation est modifiée 72 heures à l’avance. 

  



 
 

 

 
 

Getränke-Paket I 11 Euro  
(pro Person)

 

 

½ Flasche marokkanischen Wein « cabernet sauvignon » l rouge, rosé oder blanc
 

½ Flasche Mineralwasser  

 
Getränke-Paket I 20 Euro  

(pro Person)
 

 

½ Flasche Wein « cuvée première président » l rouge, rosé oder blanc
 

½ Flasche Mineralwasser 

 
Getränke-Paket I 25 Euro  

(pro Person)
 

 

½ Flasche Wein « vieux grande réserve - médaillon » l rouge, rosé oder blanc
 

Mineralwasser so viel sie mögen  

 
WILLKOMMENS-COCKTAIL I  
 

Cocktail mit Alkohol +  amuse- bouches l  9 Euro pro Person 

Cocktail ohne Alkohol + amuse- bouches l  6,5 Euro pro Person 

 
OPEN BAR I 
 

½ Stunde I 18 Euro pro Person 

1 Stunde I 30 Euro pro Person  
 
Whisky, Gin, Vodka, Martini, Porto, Ricard, Bier, Weißwein, Rosé-Wein und Rotwein  … 
Kein Champagner und hochwertiger Alkohol 

 
OPEN BAR «BACCHUS» I open bar nur mit offnen Weinen 
 

½ Stunde I 13 Euro pro Person  

1 Stunde I 23 Euro pro Person  
 
Cuvée président rouge, Rosé, Guerrouane gris, Sémillant blanc  
Serviert mit einer Auswahl an Likören (Cassis, Brombere, Himbere und Pfirsich) ähnlich Kir 
 



 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
UNTERHALTUNG 
 

 Lifemusik bei Ankunft und zu Beginn des Dinners 

 Orientalische Tänzerinnen und „danse à plateau“  

 Dj am Abend im Bar-Bereich 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AV. ECHOUAHADA HIVERNAGE – MARRAKECH MAROC 
TEL (212) 24 43 77 02/10   FAX (212) 24 44 77 47   EMAIL comptoirdarna@menara.ma 



 
 
 

 
 
 
 

 
CONDITIONS DE RESERVATION 

 
 la confirmation d’une réservation n’est effective qu’à la réception d’un acompte de 50% du 

montant total ttc de la facture pro format. 

 
 toute annulation de couvert sera acceptée au moins 72 heures à l’avance sinon sera 

facturée au montant initial 
 

 


